Buffet

genuss ist programm

Salat Buffet

Apfel Sellerie-Salat mit gebackenen Datteln

Asiatischer Glasnudelsalat

Geflugelsalat mit Ananas und Mais

Rheinischer Heringssalat

Birnen Cole Slaw

Franzosischer Bohnensalat

Salat von Belugalinsen und Apfel

Italienischer Nudelsalat mit Pesto und Krabben

Birnen Bohnen Speck-Salat mit Aalrauchmatjes

Mohren Rohkostsalat mit Curry und Zitronengras

Frankischer Kartoffelsalat

Krauter-Taboulé

Gemischte Blattsalate der Saison

Unsere Dressing Auswahl: (Sonnenblumenkern-Vinaigrette, Balsamico-Vinaigrette, Passionsfrucht-
Vinaigrette, Caesar Dressing, Walnuss Dressing, Caipirinha-Vinaigrette)

Vorspeisen Buffet

Raucherlachs-Créperoulade mit Dillcreme

Tomate Mozarella ( The New Style )

Verschiedene Tapas( Albondigas, Kartoffeltortilla, Serrano Schinken, Marinierte Gambas)

Gemise-Antipasti ( Auberginen, Bohnen, Zucchini, Paprika, Fenchel )

Feigenspalten Erdnusscreme und Parma-Schinken

Sushi auf dem Spiegel serviert ( Nigiris, Makis, California Rolls )

Schinken und Salamis aus Italien und Spanien

(Salami Pata Negra Bellota, Serrano Schinken, Italienische Bauernsalami und Coppa de Parma)

Raucherfischplatte mit Orangen-Meerrettichschaum

Krebs-Limetten-Quiche

Gurkenbecher mit Rote Bete-Cocktail und Nordseekrabben
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Suppen Buffet

Bananen Curry-Stippchen mit Aperol

Zitronengras Garnelen-Consommé

Tomaten-Karottensuppe mit Basilikumél

Maracuja Gazpacho, kalt serviert

Kartoffel-Sauerkraut-Suppe

Hauptgang Buffet

Lachsfrikadellen auf Staudensellerie-Honig-Ragout

Gebratener Zander auf Rahmsauerkraut und kleinen Bréatlingen

Croustillion von Edelfischen auf Wokgemise und Basmatireis

Jakobsmuschel in der Basilikum-Tomate und weiBem Tomatenschaum

Gebratene Garnelen mit Zitronengras aromatisiert

Perlhuhn Burger auf StiBkartoffelplree

Kap Malay Chicken Curry und Kurkumareis

Gebratenes Schweinefilet mit Caipirinha-Honig-Jus und Sesam-Schupfnudeln

Saltimbocca vom Kalb auf Kartoffelgnocchis und Ratatouille

Gebackenes Ziegenkasesackchen auf Spargel-Risotto

Schwarze Nudeln auf Wasabischaum und Kirschtomaten

Gefllte Pilzravioli auf Masala Spinat

Live vom Grill

Ganze Meeres- und StiBwasserfische

Rinder, Lamm, Puten und Schweinesteaks, verschieden mariniert

Gemiise-Schaschlik

Kartoffelrdsti
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Dessert Buffet

Créme brdlée in verschiedenen Geschmacksvarianten

Mousse au Chocolat und Passionsfrucht-Gelee

Tiramisu von der Zitrone

Himbeertriffle

Milk Tart mit marinierten Beeren

Schokoladenkuichlein

Frichte-Gelee mit Schokoladenbrunnen

Lauwarmer Mohn-Aprikosen-Tarte an Vanillesauce

GrieBknodel mit Nougat gefiillt und Erdbeersalat

Kaseauswahl von Affineur Waldmann aus Erlangen mit feiner Brotauswahl und Feigualisiert!
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