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Walking Buffet Vorspeisen: 
 
Roh Marinierter Thunfisch auf Caipirinha Crushed Eis 
- 
Weißer Tomatenschaum mit Pinienkernvinaigrette 
- 
Gebratenen Jacobsmuschel auf Karotten Ingwer Püree 
- 
Tartar vom Thunfisch mit AvocadoApfel 
- 
Vitello Tonnato an Polenta Karpern Muffins 
- 
Gebratene Gänsestopfleber auf glasiertem Chicoree 
- 
Gebackenes Säckchen von Kaninchen und Parmaschinken 
- 
Kleine Antipasti Variation im Weckglas 
- 
Tomate Mozarella von der Pipette ( The New Style ) 
- 
Gebratene Feigen mit Rucola und Pecorino 
- 
Thailändische Zitronengrassuppe 
- 
Tomatenkarottensuppe mit Basilikumöl 
- 
Cappuccino von Erbsen und Zitronengras 
- 
Maracuja Gazpacho kalt serviert 
 
 

Walking Buffet Hauptgänge: 
 
In Kokos gebackene Garnelen auf Asiatischem Glasnudelsalat 
- 
Kleine Lachsfrikadellen auf Staudensellerie Honig Ragout 
- 
Croustillion von Edelfischen an Zuckerschotengemüse 
- 
Zander im Kartoffelnest mit Tomaten Creme- Fraiche 
- 
Italienische Frikadellen auf Ratatouille-Gemüse 
- 
Kleines mini Wiener Schnitzel auf Kartoffelgurkensalat 
- 
Kap Malay – Chicken Curry auf Kukumareis 
- 
Chorizo Bolognese mit gebratenen Gnocchi 
- 
Geflügelbrust in der Wasabikruste auf Kartoffelpetersilienpüree 
- 
Heiße Tomate gefüllt mit pikantem Cous Cous an Rucolaschaum 
- 
Spargelrisotto mit Parmesan und Pesto von getrockneten Tomaten 
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Walking Buffet Dessert: 
 
Mousse au Chocolate mit Passionsfrucht Espuma 
- 
Lauwarme Mohn Aprikosen Tarte an Vanilleschaum 
- 
Geeiste Champagner Sabayone mit frischen Beeren 
- 
Zitronensoorbeet in der Frucht Serviert 
- 
Weißes Schokoladenparfait auf flambierter Ananas 
- 
Gebackene Griesknödel mit Nugat gefüllt an Erdbeersalat 
- 
Kleine Früchte Tartelesttes 
- 
Creme Brûleé in verschiedenen Geschmacksvariante 
- 
Pina Colada Sorbet mit Prosecco aufgegossen 
- 
Birne Helene von der Pipette 
- 
Gebratener Ziegenkäse im Brickteig mit Rosmarinhonig 
- 
Comte 2 Jahre gereift an Balsamicotrauben 
 


